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Refrescante soda, con autén-
tico sabor a feijoa y limón, 
con un toque especial de 
Tajín en el borde.

FEIJOA

$13.900

Nuestra versión de Moscow 
mule sin licor: refrescante 

soda de jengibre, con jugo 
de lima y naranja deshidra-

tada. 

MOSCÚ

$ 14.900

Deliciosa bebida frappeada, 
a base de mango biche, con 

borde de Tajín.

MANGO BICHE

$12.900

Espumosa y floral soda 
con notas refrescantes de 

rosas y lychees.

ROSAS Y LYCHEE

$16.900

REFRESCANTES CÓCTELES DE LA 
CASA SIN LICOR.



LAS MORAS SYRAH ROSÉ

$ 83.000 · BOTELLA

$ 16.500 · COPA$ 129.000
RAMÓN BILBAO TEMPRANILLO

· BOTELLA

$ 138.000
NAVARRO CORREAS TRIVARIETAL

· BOTELLA

$ 83.000

LAS MORAS 
SAUVIGNON BLANC

$ 16.500
VINO BLANCO DE LA CASA.

· BOTELLA

· COPA

$ 83.000

LAS MORAS MALBEC

$ 16.500
VINO TINTO DE LA CASA.

· BOTELLA

· COPA

RAMÓN BILBAO VERDEJO
$ 129.000 · BOTELLA

$ 175.000
MAR DE FRADES ALBARIÑO

· BOTELLA

VINO CALIENTE

$ 18.800 · COPA

$ 21.900 · COPA

$ 45.900 · MEDIA

$ 79.500 · JARRA

SANGRÍA PASIÓN
Refrescante mezcla de vino 
rosado, fresas y hierbabuena, 
con toques de brandy y Whiskey.

$ 24.900 · COPA

SANGRÍA JP 
CHENET FIZZY

Con paleta de frutos del
bosque y toques aromáticos.

www.hablemosdealcohol.com

El exceso de alcohol es perjudicial para la salud. Ley 30 de 1986. Prohíbase el expendio de bebidas embria-
gantes a menores de edad y mujeres embarazadas. Ley 124 de 1994. Todos los precios 

incluyen el 8% de Impoconsumo.

VINO BLANCO

$ 116.900 · BOTELLA

LA CELIA
RESERVA CHARDONNAY

$ 19.900 · COPA

VINO TINTO

LA CELIA
RESERVA CABERNET

$ 116.900 · BOTELLA

$ 19.900 · COPA

TINTA

$ 21.900 · COPA

$ 45.900 · MEDIA

$ 79.500 · JARRA

A base de vino tinto, uvas
y manzana roja.

VINOS SANGRÍAS

PICCINI - ROSADO LAMBRUSCO
$ 72.000 · BOTELLA

Con toques de mandarina y canela.

PICCINI - TINTO LAMBRUSCO
$ 72.000 · BOTELLA

TINTOS ROSADOS

ESPUMOSOSBLANCOS

$ 129.000 · BOTELLA

RAMÓN BILBAO VIURA
Y GARNACHA

$ 10.900 · TRAGO

$ 95.000 ·BOTELLA

BAILEYS

$ 22.100 · TRAGO

$ 175.900 · BOTELLA

OLD PARR 12 AÑOS

AGUARDIENTE  
ANTIOQUEÑO
$ 8.900 · TRAGO

$ 43.000· MEDIA

RON MEDELLÍN 
3 AÑOS

$ 46.000· MEDIA

$ 9.400 · TRAGO

$ 15.900 · TRAGO

· BOTELLA$ 222.900

RON ZACAPA AMBAR

Vino espumoso JP Chenet, acompañado
de zumo de mandarina con
paleta de fresa y agraz. 

MIMOSA

$23.900

CÓCTELES OTROS
LICORES

Elaborado con Tanqueray gin,
Juniper tonic water, quinina
natural, yuzu natural y
enebro natural, endulzado con
caña de azúcar.

GIN TONIC

$ 31.500

Frappeado a base de 
tequila, escarchado con 
sal y Tajín en los bordes.

SAMBA BICHE

$ 29.800

A base de maracuyá fresca, 
ron blanco, soda de coco y 

toques de miel de jengibre, 
con borde de almendra 

crocante triturada.

$ 27.900

Elaborado con Mezcal
Union, sparkling natural

de Juniper y otros ingredientes
naturales como toronja rosada.

PALOMA

$ 34.800

El tradicional italiano, con
Prosecco, Aperol y soda.

APEROL SPRITZ

$ 28.800

MOSCOW MULE

$ 27.900

Elaborado con vodka Smirnoff, 
ginger beer Juniper, jengibres del 
Urabá antioqueño y miel de abejas.

JOVITA

$ 29.500

Refrescante, con feijoa natural 
y limón con borde de Tajín, a 
base de tequila blanco.

$ 25.900

FLORENCIA
Spritz espumoso y floral con 
notas refrescantes de rosas y 
lychees, con Prosecco y Aperol.

APEROL PARMESSANO

$ 28.800

Spritz de la casa, con Prosecco, 
Aperol, soda y un toque especial 
de jugo de mandarina.

AMALFI

$ 98.500 · JARRA

Exquisita mezcla de vino rosé 
espumoso, manzana roja, 
sandía, naranja deshidratada, 
lychees, rodajas de limón y 
hierbabuena.

SANGRÍA
LAMBRUSCO ROSÉ

$ 98.500 · JARRA

Efervescente y refrescante 
mezcla de vino tinto 
espumoso, fresas, manzana 
roja, uvas, jarabe de jamaica y 
naranja deshidratada.

SANGRÍA
LAMBRUSCO TINTO

AMARETTO
· TRAGO$ 8.900

*La disponibilidad en algunas referencias de vinos

puede variar según el restaurante.
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$14.900

CREMA DE TOMATE 
Elaborada a base de tomates frescos, con
un toque de queso parmesano y crema,
finalizada con brotes.

$18.900

CREMA DE MAÍZ CAMPESINA

Elaborada a base de maíz tierno, toques 
dulces de maduro, tomates cherry, queso

mozzarella  y crocantes de maíz, finalizada 
con perejil.

$17.900

CREMA DE CHAMPIÑONES
Preparación a base de

champiñones frescos con un toque
de quinoa crocante, queso parmesano

y crema, finalizada con brotes.
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SODA JAMAICA

$ 9.900

Efervescente y refrescante mezcla
de flor de jamaica y canela. 

MANGO FIZZ
Refrescante soda de mango biche,
michelada con Tajín.
$ 13.900

SODA CHELADA
$ 9.100

SODA DE LYCHEE

$ 13.900

SODAS SABORIZADAS

Puedes elegir tu jugo con azúcar, endulzante o sin endulzar.

JUGO DE MANDARINA
$ 8.900

$ 9.500

MEZCLA DE FRUTAS
Mandarina - fresa.

JUGOS NATURALES

$ 7.900  · Agua
$ 8.200 · Leche deslactosada
$ 9.500 · Leche vegetal

Fresa, mora o mango.

JUGOS

OTROS

Gaseosas $6.200$9.800 Agua con gas $5.800Agua $5.800

CERVEZAS

Opción
Chelada $ 2.900

$7.500

$ 10.900

$ 9.900

$ 7.900

$ 9.900

LIMONADAS FRAPPÉ
$ 7.900 · Natural

$ 9.500 · Cereza 

$ 9.500 · Flor de jamaica

$ 10.500 · Coco

$ 8.900 · Hierbabuena

SODA MISTERIO

$ 9.900

Sabores frescos de albahaca,
naranja y limón.

$ 9.900

Bebida refrescante a base de
sirope de maracuyá de la casa,
endulzada con stevia.

SODA DE MARACUYÁ

Efervescente bebida a base de 
sirope de lychee de la casa.

SODA DE SANDÍA

$ 9.900

Bebida refrescante a base de 
sirope de sandía de la casa, 
endulzada con stevia.



DIP DE BERENJENA
Cremoso hummus de berenjena con beren-
jena crocante a la parmesana, salsa romes-

co, con toques frescos de pesto de albahaca 
y brotes. Acompañado con pan alemán de 

zanahoria y semillas.

Calamares a la parmesana y camarones cro-
cantes, acompañados con salsa romesco, 
salsa de eneldo y rodajas de limón.

TABLA DEL MAR

TABLA DE MADURADOS
Jamón serrano, caña de lomo y capocollo, acom-
pañados de rúgula fresca con reducción de  bal-
sámico, hummus de berenjena, salsa romesco y 

pan alemán de zanahoria y semillas.

QUESO PROVOLONE

$34.900

El tradicional queso italiano, horneado y 
finalizado con tomates cherry confitados 
y especias, realzado con salsa romesco, 
acompañado con pan alemán de zana-
horia y semillas. 

$39.900 · Para 4 personas

$45.900 · Para 4 personas

$25.900 · Para 2 personas

· Para 2 personas

Finas láminas de solomito en crudo,
con limón, aceite de oliva, alcaparras
crocantes, rúgula y queso parmesano.
Acompañado con tostones de la casa
y reducción de balsámico.

CARPACCIO DE RES

$29.900 · Para 2 personas 
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Camarones apanados acompañados
con salsa romesco, salsa de eneldo 
y rodajas de limón, finalizados con perejil. 

$34.900 · Para 4 personas
$21.900 · Para 2 personas 

CAMARONES CROCANTES

· Para 2 personas 

Croqueticas de pollo para compartir y
disfrutar con salsa de eneldo.
$23.900 

MINI CROQUETAS



FETTUCCINE EN SALSA
ALFREDO TRUFADA 

Pasta larga artesanal en salsa 
cremosa de trufa negra, finalizada 

con parmesano y brotes.
$25.900

PENNE EN SALSA
BOLO-ROSA
Pasta corta salteada en la salsa 
de la casa, a base de bolognesa 
y salsa alfredo, finalizada con 
queso parmesano y brotes.
$25.900
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FETTUCCINE CARBONARA 
Pasta artesanal en salsa cremosa 
a base de panceta ahumada, 
parmesano y toques de pimienta negra.
$25.900



PENNE EN SALSA ALFREDO 
Preparación tradicional a base de 
crema, queso y toques de parmesano.
$25.900 

TORTELLINI DE RICOTTA Y 
ESPINACA EN 3 QUESOS
Pasta artesanal rellena de queso ricotta y espinaca,
bañada ensalsa cremosa a base de 
quesos madurados: azul, parmesano y gruyere. 
$34.900
Opción gratinada: + $6.900



SPAGHETTI BOLOGNESA 
Nuestra tradicional salsa pomodoro 
a base de carne, hecha con tomates
frescos y especias.
$25.900

SPAGHETTI AL PESTO
Clásica salsa a base de albahaca, aceite 

de oliva, ajo, nueces y queso 
parmesano.

$25.900

BOLOGNESA
Base de salsa pomodo-
ro, carne marinada en 
especias y toques de 

vino tinto.
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 - ELIGE TU PASTA -

$34.900

TORTELLINI DE QUESO
RICOTTA Y ESPINACA $25.900

PENNE

$25.900
SPAGHETTI

$25.900
FETTUCCINE

ELIGE LA PASTA Y LA SALSA A TU GUSTO

 - ELIGE TU SALSA -

· 3 QUESOS

CARBONARA· ALFREDO
TRUFADA

Aromática combinación 
de alfredo cremosa con 

trufa negra.

· ALFREDO
Cremosa, a base 

de quesos y 
pimienta.

· ROSA
Combinación de 

salsa alfredo y salsa 
pomodoro.

· PESTO
Albahaca fresca, 

nueces, parmesano y 
aceite de oliva. 

Cremosa a base de pance-
ta ahumada, parmesano y 

toques de pimienta 
negra.

· POMODORO
Exquisitos tomates 
cocinados a fuego 
lento y especias.

Exquisita combinación de 
queso azul, queso gruye-

re y parmesano.

BOLOROSA
Cremosa combina-
ción de bolognesa

y salsa alfredo.
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         BERENJENA A LA MILANESA
Crocante milanesa de berenjena a la 
parmesana, gratinada con pomodoro, 
mozzarella y parmesano, sobre pasta 
corta artesanal, en salsa rosa de la casa.
$26.900

RISOTTO DE COCO Y CURRY
Cremoso risotto de coco y curry, con fresco 

róbalo apanado en coco, camarones 
salteados al vino blanco y brotes. 

Media porción · $32.900
Porción completa · $47.900

SALMÓN FLORENTINO
Salmón parrillado, sobre pasta artesanal 
fettuccine en salsa cremosa de tocineta, con 
un fino toque de cebolla y ajo al vino blanco, 
espinaca a la florentina y queso parmesano, 
acompañado con reducción balsámica.
$44.900

        RISOTTO CAPURGANÁ
Una combinación exquisita de sabores 
del pacifíco y caribe. Pesca blanca 
encostrada en coco, sobre risotto en 
salsa a base de champiñones, 
camarones, crema de coco, cubos de 
maduros, especias y picadillo.
Media porción · $32.900
Porción completa · $47.900

POLLO A LA MILANESA
Milanesa de pollo gratinada con 
pomodoro, queso mozzarella y parmesano, 
acompañada de pasta artesanal spaghetti 
en salsa rosa.
$29.900

CAMARÓN Y POLLO CARBONARA
Camarones salteados y filete de pollo a la 
parrilla,sobre pasta corta artesanal penne,
en salsa cremosa carbonara y
queso parmesano.
$38.900



OSSOBUCO PARMESSANO
Ossobuco de cerdo marinado por 24 
horas y llevado a cocción lenta por 8 
horas, glaseado en salsa BBQ oriental y 
brotes, sobre risotto de 3 quesos y setas.
$43.900  

CODILLO PARMESSANO
Codillo de cerdo en cocción lenta 
marinado en cerveza negra, finalizado a 
alta temperatura con piel crocante, sobre 
cremoso puré de papa, con hojas de 
cogollo fresco, aderezo césar, queso 
parmesano y un toque de salsa thai.
$43.900

CORDON BLEU FLORENTINO
Pollo crocante relleno de jamón y queso sabana, sobre pasta artesanal 
fettuccine en salsa cremosa de tocineta, con un fino toque de cebolla y ajo 
al vino blanco, espinaca a la florentina y queso parmesano, acompañado 
con reducción balsámica.
$34.900



CANNELLONI PARMESSANO
Cannelloni de pollo y setas, en salsa 
cremosa de trufa, gratinados con 
queso mozzarella y queso parmesa
no, finalizados con almendras 
crocantes y brotes.  
$32.900

CANNELLONI TRUFADOS
VEGETARIANOS
Relleno de espinaca cremosa con setas 
salteadas al vino blanco y un toque de 
cebolla, servidos en salsa cremosa de 
trufa, gratinados con queso mozzarella y 
queso parmesano, finalizados con 
almendras crocantes y brotes.
$32.900

LASAGNA MIXTA
Láminas de pasta artesanal con relleno 
de pollo en salsa alfredo y bolognesa, 
gratinada con salsa pomodoro, queso 
mozzarella y parmesano, acompañada 
de ensalada de la casa. 
$32.900

LASAGNA DE CARNE
Láminas de pasta artesanal con relleno 
de bolognesa, gratinada con salsa 
pomodoro, queso mozzarella y 
parmesano, acompañada de ensalada 
de la casa.
$32.900

L A S A G N A S C A N N E L L O N I S



0 9 . M I X T O S

MAR Y TIERRA
Solomito a la parrilla, acompañado de 
pasta artesanal fettuccine con camarones 
salteados al vino blanco, queso parmesano, 
salsa de tres quesos y ensalada de la casa.
$47.900

SINATRA
Pollo a la parrilla acompañado de 
pasta artesanal spaghetti, en salsa 
carbonara con queso parmesano y 
ensalada de la casa. 
$34.900

MIXTO ARBÓREA
Solomito a la parrilla,
acompañado de pasta artesanal 
spaghetti, en salsa carbonara con queso 
parmesano y ensalada de la casa.
$44.900



CORDON BLEU CARBONARA
Pollo crocante relleno de jamón y queso 
sabana, acompañado de pasta artesanal 
fettuccine, en salsa carbonara con queso 

parmesano y ensalada de la casa.
$34.900

*Acompáñalo con salsa pomodoro.

SOLOMITO CABERNET
Solomito a la parrilla con salsa de 
champiñones, acompañado de puré de papa 
con queso parmesano y ensalada de la casa. 
$44.900

MIXTO DE SALMÓN
Salmón a la parrilla, acompañado de pasta 
artesanal fettuccine en salsa pesto, con 
queso parmesano y ensalada de la casa.
$44.900

POLLO TRUFADO
Filete de pollo a la parrilla, bañado en salsa de 
champiñones y perejil, acompañado de pasta arte-
sanal penne en salsa alfredo trufada, queso parme-
sano y ensalada de cogollo con aderezo césar, 
quinoa crocante y queso parmesano.
$34.900
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· Con kofta            o pollo

THAI CONFITADO
Spaghetti thai salteado con espinaca, 

acompañada de aguacate con semillas de linaza, 
tomates confitados sobre salsa romesco y brotes. 

· Con kofta            o pollo con almendras

· Con salmón         o solomito $44.900
$34.900

· Con kofta          o pollo

· Con salmón$43.900
$29.900

SOFÍA
Crema de tomate como entrada.
Acompañado de solomito parrillado con
aguacate y ensalada de la casa.

$41.900
*Adición de quinoa por $5.900

ALÍ
Mezcla saludable de superalimentos: base de plátano 
maduro, acompañado de mix de quinoa con aderezo 
thai, aguacate y ensalada a elección (cogollo o ensalada 
de la casa), quinoa negra crocante y queso parmesano.
*NO INCLUYE CREMA.

*Foto referente con 
adición de quinoa.

LÍA
Crema de tomate como entrada. Acompañado
de salmón parrillado, con un toque de pesto
de albahaca, aguacate y ensalada de la casa.
$42.900
*Adición de quinoa por $5.900



SICILIANO
Crema de tomate como entrada.
Media porción de pasta con salsa a
elección, aguacate y ensalada de la casa.
$29.900
*Adición de quinoa por $5.900

LUCÍA
Crema de tomate como entrada. Acompañado
de pollo parrillado, con un toque de pesto
de albahaca, aguacate y ensalada de la casa.  
$29.900
*Adición de quinoa por $5.900

ENSALADA MACEDONIA
Mix de lechugas bañadas en vinagreta de 
hierbabuena,  sobre una base de cremoso 

hummus de berenjena,  tomates cherry, 
crocantes de berenjena a la parmesana, queso 

feta, aceitunas negras y quinoa crocante.

· Con kofta            o pollo ·

· Con salmón · $44.900
· Con camarones al pesto · $36.900

$34.900

$26.900
· Con salmón$39.900

ENSALADA CÉSAR
Cogollos frescos, aderezo césar 
de la casa a base de anchoas, 
crotones crocantes y queso 
parmesano. Proteína a elección.

· Con kofta           o pollo
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PARMESSANITO MIXTÍCO
Pollo apanado o a la parrilla, acompañado
con bastoncitos de zanahoria, pasta artesanal 
corta o larga y salsa a elección.

$26.900

PARMESSANITO PAPITAS
Pollo apanado o a la parrilla, acompañado
con papas a la francesa y bastoncitos de
zanahoria. 

$23.900

Los Parmessanitos van acompañados con una opción de jugo 
(mango, mora, fresa, mandarina o limonada natural) y una 

galleta de mantequilla.





Nuestro café Todo Fresa es un orgulloso producto nacional, 
cultivado en las alturas de Támesis, Antioquia, sobre los 

1.580 y los 2.000 metros de altura. Cada taza refleja procesos 
justos con la comunidad y limpios con la naturaleza.

CAFÉ
COLOMBIANO
$ 14.900

CAFÉ LATTE
$ 6.300

PINTADO
$ 4.600

CAFÉ AMERICANO
$ 4.300

CAFÉ
TODO FRESA
$ 12.800

C A F É S

CAFÉS FRIOS

CAFÉS CALIENTES

GRANIZADO
DE CAFÉ
$ 7.900

CAFÉ
ÓPERA
$ 14.900

CAPUCCINO
BAILEYS
$ 10.800

ESPRESSO
DOPPIO
$ 5.300

CAPUCCINO
TODO FRESA
$ 6.900

CAPUCCINO
TRADICIONAL
$ 6.900

ESPRESSO
$ 4.200

AMERICANO
DOBLE
$ 5.300

PARA DISFRUTAR Y 
COMPARTIR EN CASA

HAZ CLIC AQUÍ Y CONOCELOS



(604) 444 46 62Parmessano Parmessano

CENTRO COMERCIAL ATLANTIS

CENTRO COMERCIAL SANTAFÉ BOGOTÁ

CIUDAD DEL RÍO

CENTRO COMERCIAL LOS MOLINOS 

PARQUE COMERCIAL EL TESORO

CENTRO COMERCIAL SANTAFÉ MEDELLÍN

MALL INDIANA

LA STRADA 

CENTRO COMERCIAL MAYORCA

MERCADO DEL RÍO

UNICENTRO MEDELLÍN

CENTRO COMERCIAL CITY PLAZA

CENTRO COMERCIAL VIVA ENVIGADO

CENTRO COMERCIAL OVIEDO

LAURELES
(Segundo parque)

PARQUE FABRICATO

JARDINES LLANOGRANDE

ADVERTENCIA IMPOCONSUMO
Todos nuestros precios incluyen el 8% de Impocosumo

INFORMACIÓN SOBRE ALÉRGENOS

Nuestros productos se elaboran en una planta que utiliza trigo (gluten), leche (lactosa), huevo, 
maní, soya y nueces. Además, son preparados en restaurantes que utilizan crustáceos y pescado. 

Se recomienda tener precaución si se tienen alergias alimentarias.

M E D E L L Í N

B O G O T Á

(Próximamente)


